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………………………………………………………………………………………………………………………………….. 

 

Fare la spesa al mercato all’aperto 

 
 
 

 

 
 

 
         

 
 

 
 

 
 

 

 

Chi usa queste espressioni? Il cliente o il venditore? 

 
 

Aprite il frigorifero a casa – cosa c’è?  
 
 

 
 

   
 

 
 

 

 Nel frigo c’è un litro di latte … 

Tappa 8: 
 

 Mi dia due etti di prosciutto. 

 Serve anche una banana. 

 Vado in panetteria per comprare del pane. 

un etto           due chili      una bottiglia     

un mazzo/un mazzetto    un pacchetto  
un litro      mezzo chilo       300 grammi    
un vasetto         un pezzo/ pezzetto  
una fetta    una busta/bustina     un po’ 
 

Vorrei.. 

Altro? 

Basta così? 

Va bene 

così, grazie. 
A chi tocca? 

Mi dia … 

Quanto 
viene..? 

È tutto? 

Ne 

prendo 
due. 

Mi dica! 

Prendo..! 
Oggi 
abbiamo.. 

E per Lei? 
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 Leggete la ricetta del minestrone: 
 

 
 

 
 

 
 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
  

 

 
Con tutto quello che c’è nel vostro frigo, riuscite a fare il minestrone? 

Che cosa serve ancora? 
 

 
Ci vuole un pomodoro. Mi servono dei pomodori.  Basta un 

pomodoro. 
   

 
 

 
 

 
 

 

INGREDIENTI 

 100 g di patate 
 50 g di fagioli 
 1 pomodoro maturo 

 2 carote 
 150 g di piselli freschi  

 1 costa di sedano 

 100 g di bietola 
 50 g di fagiolini 

 prezzemolo 
 1 spicchio d’aglio 

 1 litro di brodo vegetale 
 2 cucchiai di olio 

extravergine di oliva 
 sale 

 

 

 

PREPARAZIONE 

 Lavare e pulire tutta la verdura e 

tagliare a pezzi o a fette. 
 Lavare e tritare i rametti di 

prezzemolo insieme allo spicchio 
d’aglio. 

 Scaldare il brodo. 
 In una pentola mettere le 

verdure, un cucchiaino di trito di 
aglio e prezzemolo e far 

insaporire 4-5 minuti a fiamma 
vivace, mescolare  

continuamente, quindi unire il 

brodo vegetale e un pizzico di 
sale grosso. 

 Lasciar cuocere per 45 minuti  a 
fiamma bassa. 

 Servire con un filo d’olio a crudo 
e, se piace, Parmigiano Reggiano 

grattugiato. 

 
 

 

ci vuole / ci vogliono 

serve  / servono 

basta  / bastano 

http://www.lospicchiodaglio.it/preparazione-base/brodo-vegetale
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      Come si chiamano questi negozi?                        
          

         Dove andate per comprare queste cose? 
 
 

 
 

 

 
 Per comprare il pane vado in panetteria. 

                          
   

Degli  amici vengono a casa vostra per una cena. Che cosa 

 comprate?  ________________________________________________ 

  

   ____________________________________________________________ 

 

     _____________________________________________________________ 

 

     _____________________________________________________________ 

 

     _____________________________________________________________ 

 

 

 

 
 

medicine      giornale     panini      sigarette    gelato    libro    profumo    abito 

da sera    formaggio     salumi     bistecca     torta      cartolina    biglietto per 

autobus    francobolli     carta igienica      latte      giocattolo     
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Appunti:  

 
-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

-------------------------------------------------------------------------------------------------------------

------------------------------------------------------------------------------------------------------------- 

 

 

Qualcosa bolle 

in pentola! 

Gallina vecchia 

fa buon brodo! 
Detto popolare 


